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1. + 3. Vorspeisen (pfedkrmy):

% klikni na sponku
kalte warme

gefillite Gurken
Omelette mit Schinken
Spleg\%erl E:hen E:it Senf

Schigk n mit Meerrettich
chinken in Aspi

'resenl zpét na maplﬁ
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1.+3. Vorspeisen (pfekrmy):  richtige Losung

kY
kalte c:‘y warme
P
gefiillte Gurken Omelette mit Schinken
Schinken in Aspik Spiegeleier

Schinken mit Meerrettich Wiirstchen mit Senf
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2. Suppen (polévky)

ks klikni na sponku

/

Welche Suppe kann man den Kindern anbieten?
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2. levk
.2 Suppen (polévky) /

Welche Suppe kann man den Kindern anbieten?

Tomatensuppe mit Reis, Blumenkohlsuppe ...........

Welche Suppe kann man nach der Krankheit anbieten?
Kraftbriihe, Rinderbriihe, Hihnerbrihe............................

Welche Suppe kann man den Auslandern anbieten?

Kartoffelsuppe, Blutsuppe, Leberknddelsuppe..........c.ccooueeeee
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4. Beilagen (prilohy), Solsen (omacky),

Fleischgerichte (masova jidla)
N _

klikni na sponku

Rindfleisch mit Tomatensofle

Bratklops,Frikadelle (karbanatek)

gekochte Kartoffeln
Kartoffelsalat

Was gehért zusammen? 5
Schweineschnitzel Kartoffelbrei -
Lendenbraten mit SahnesofRe Knddel
Rindfleisch mit DillsoRe Nudeln

.mozné fesSeni

kel

Mdogliche Lésung: Was gehdrt zusammen?

Schweineschnitzel Kartoffelbrei
Lendenbraten SahnesoRe:: & x:Knodel

Rindfleisch mit DiIIsoIle'%.. ~mNudeln

Rindfleisch mit Tomatensofl3e* gekochte Kartoffeln

Bratklops,Frikadelle (karbanatekfk

artoffelsalat
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5. Desserte (zakusky) x SuRspeisen (moucna jidla)
®klikni na sponku

Ve

Windbeuts I ) Sachertorte’

Plaumenkncaciiy)

Schokolade Sy

) MohnkucHERN!

Marillenknodel ' Napfkuchen!

6. Getranke (napoje)
likni na sponku
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Aufgabe: richtige Reihenfolge, schreibe ins Heft alle Beispiele !

(du bekommst die Note) | MenUbiIdungl

| warme Vorspeise

L e Desserte

Suppen
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Aufgabe: richtige Reihenfolge, schreibe ins Heft alle Beispiele !

(du bekommst die Note) | MenUb"dungl

kalte Vorspeise

Hauptgericht

Desserte
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Vietodika:

Digitéini ucebni material je urceny pro jednu vyucovaci hodinu, obsahuje 5 pracovnich list, které by méli mit zaci k dispozici pred hodinou
(jedna se o opakovaci hodinu, Zaci maji materialy z predchozich vyugovacich hodin, Ize ytisknout ) a 6 interaktivnich her a obrazki z galerie
SMART pro zpestfeni a zefektivnéni vyuky na téma: Menubildung pro studijni obor Hotelnictvi, jde o mezipfedmatové vztahy nasledujicich
predméti: Némecky jazyk a Hotelnictvi. Pozn. nabizi se provazanost materialu s materidlem VY_32_INOVACE_CH41_1_16....20 od stejného
autora ve stejné sadé DUM.
Postup prace:
1. Usitel pracuje slide po slidu,
2. snimek 3: nézev DUMu s ilustracnim obrazkem z galerie SMART pro snadn&jsi vstup do tématu,

snimek 4 : obrézkova mapa (obsahuje Sest zakladnich hesel ve formé obrazki, na které Kiikime a postupujeme ve sméru Sipky , protoZe po

kazdém snimku Gi aklivité se na mapu vracime),

3. po Kiknuti na obr. 1 se dostavame na snimek 5 (Vorspeisen: predkrmy), nejdfive projdeme pracovni list 1 , ktery nalezneme pod odkazem
kancelafske sponky, teprve potom prejdeme na akiivitu, zadani prace na snimku 5 si miZzeme vytahnout smérem k sobé a zastréit zase zpét,
aktivita zaloZena na vybéru vyrazi a rozdaleni do dvou skupin, feseni nalezneme pod odkazem @) v levém dolnim rohu (viz snimek 6 ,
vracime se zpét na obrazkovou mapu pod nasledujicim odkazem ¢ (ktery najdeme vpravo dole na snimku),
4. nachazime se opét na obrazkovém mapé: opét snimek 4, kliknutim na obr. 2 se nalézame na snimku 7 (Suppen: polévky), pred aktivitou
opét projdi pracovni list 2, potom prejdi na aklivitu (odpovédi na otazky), pouzi kreativni pero, feseni nalezneme pod odkazem v levém dolnim
rohu (viz snimek 8) , vracime se na mapu iiknutim na odkaz v pravém dolnim rohu,
POZNAMKA: Kiiknutim na obr. 3 se probiraji opét predkrmy (tentokrat teplé), které jsou obsahem snimku 5 a pracovniho listu 1, obr. 3 lze
vynechat pokud pod odkazem Vorspeisen (pedkrmy) probereme studené a teplé predkrmy spoleéns,
5. jsme opét na obrazkové maps: snimek 4, kliknutim na obr. 4 se nalézame na snimku 9. (Beilagen: pilohy, Sofien: omacky, Fleischgerichte:
masové pokrmy), nejdfive projdeme pracovni list 4 , ktery nalezneme pod odkazem kancelafské sponky, pak prechazime na aktivitu s pouzitim
pera (spoj pokrmy s vhodnymi pfilohami), feseni (snimek 10)) pod odkazem v Iévém hornim rohu, zpét na mapu pod odkazem v pravém dolnim
rohu, aktivita zaméfena na tidéni nabitych védomosti,
6. 2 obrazkové mapy se dostavame kiiknutim na obr. 5 na snimek 11 ( Desserte: zakusky a Mehispeisen: mouzniky), projdéte pracovn list 5 a
prejdéte na aktivitu: tfidéni vyrazi do 2 z&kladnich skupin ve formé virt,Spatn zafazeny vyraz se vraci zpét, okamzita kontrola, zibavna forma
Vyuky, névrat na obrazkovou mapu pod odkazem v pravém homim rohu,
7. Kiiknutim na obr. 6 se ocitame ve snimku 12 (Getranke: napoje), nejprve projdéte pracovni list 6 , potom prejdte na aktivitu ve formé pexesa
(hledej némecky a k tomu odpovidajici Sesky vyraz, uhodnuté dvojice zmizi ), hra konéi s posledni spravné uhadnutou dvoiici, aktivita vhodna na
upeviiovani slovni zasoby, zabavna forma, naposledy se vracime na obrazkovou mapu (odkaz v pravém hornim rohu) a vsiméame si fazeni
jednotlivych obrazki na mapé a nahlas si zopakujeme s Zaky odpovidajici vyrazy k obrazkim ve sméru hodinovych rucicek,
8. pokracujeme snimkem 13 (aktivita s pisemnym domécim tkolem do sesitu na znanky), sestaveni spravného poradi Menu a uvedeni
praktickych prikladu (viz doméci tkol), nabidka mozného feseni pod odkazem v pravém dolnim rohu (viz snimek 14).
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1.Vorspeisen

kalte Vorspeisen (studené předkrmy)

Kaviareier ……………………kaviárová vejce

Eiersalat ……………………..vaječný salát

[bookmark: _GoBack]gefüllte Tomaten…………plněná rajčata

Ölsardinen ………………….sardinky v oleji

Schinkenwurst …………….šunkový salám



warme Vorspeisen (teplé předkrmy)

panierter Käse…………………….smažený sýr

e Omelette…………………………….omeleta

Rühreier mit Speck……………..míchaná vejce se slaninou

Würstchen mit Senf……………párek s hořčicí
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2. Suppen (polévky)

Zwiebelsuppe ……………….cibulačka

Knoblauchsuppe……………..česneková

Blumenkohlsuppe…………květáková

Selleriesuppe…………………celerová

Tomatensuppe……………..rajská

Linsensuppe…………………čočková

Erbsensuppe………………..hrachová

Bohnensuppe……………..fazolová



Blutsuppe…………………zabíjačková polévka

[bookmark: _GoBack]Kraftbrühe……………….silný vývar

Hühnerbrühe……………kuřečí vývar

Rinderbrühe mit Teigwaren………..hovězí vývar s těstovinami

Hühnersuppe mit Nudeln…………..slepičí polévka s nudlemi

Kuttelflecksuppe………………………..dršťková

Leberknödelsuppe………………….polévka s játrovými knedlíčky
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4.

 Beilagen (přílohy):

Salzkartoffeln ………………………..vařené brambory

gekochte Kartoffeln………………..vařené brambory

Pommes frites……………………….hranolky

Kartoffelkloss, Kartoffelknödel…………..bramborový knedlík

Kartoffelsalat ……………………….bramborový salát

gekochter Reis…………………….vařená rýže

Teigwaren, Nudeln………………těstoviny, nudle

Hülsenfrüchte………………………luštěniny

Semmelknödel…………………….houskový knedlík

Soßen, Saucen (omáčky):

Dillsauce ……………………koprová

Sahnesauce………………..smetanová

Tomatensauce……………rajská

Pilzsauce……………………houbová

Tatarensauce……………...tatarská

Fleischgerichte:

Lendenbraten mit Sahnesoße ……………..svíčková na smetaně

Schweineschnitzel……………………………….vepřový řízek

Mährischer Spatz………………………………..moravský vrabec

[bookmark: _GoBack]
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[bookmark: _GoBack]5. Süßspeisen (močná jídla)

Pflaumenknödel mit Mohn ……………..švestkové knedlíky s mákem

Apfelstrudel…………………………………….jablková závin

Napfkuchen…………………………………….bábovka

Mohnkuchen…………………………………..makovec

Pfannkuchen mit Konfitüre………………koblihy se zavařeninou

Desserte

Sachertorte ……………………………………Sachrův dort

Pariser Torte…………………………………...pařížský dort

Schokoladentorte…………………………….čokoládový dort

Nusstorte………………………………………..oříškový dort

Linzer Kuchen …………………………………linecký koláč

Linzer Torte……………………………………..linecký dort

Windbeutel……………………………………..větrník
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6. Getränke (s Getränk,e: nápoj)

- kalte                                                - alkoholfreie

- warme                                            - Mischgetränke

- alkoholische



Bier: dukles                                        Lagerbier

 (pivo)helles                                         Dosenbier

Wein: Weißwein                               Schaumwein

(víno)  Rotwein                                   Glühwein

Cognac ………….koňak                       Aprikosenschnaps

Wodka …………vodka                         Kirschwasser

Sliwowitz ……..slivovice                     Karslbader Becherbitter

Kaffee (káva):

schwarzer Kaffee, weißer Kaffe, Kaffee mit Sahne, Eiskaffee, Mokka

Tee (čaj): russicher Tee, englischer Tee, Tee mit Milch

[bookmark: _GoBack]Milch ……………………………mléko

Sahne……………………………smetana

Buttermilch…………………..podmáslí

Kakao……………………………kakao

Sodawasser, Mineralwasser……………sodová, minerální voda

Limonade, Saft………………………………limonáda,šťáva









SMART Notebook


	Stránka 1
	Stránka 2
	Stránka 3
	Stránka pøíloh 1

