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7. Menübildung

Předmět:        Německý jazyk 

Ročník:           čtvrtý

Klíčová slova: Suppe, Vorspeise, Hauptgericht, Dessert,
                       Getränke, Menübildung

Autor:              Mgr. Pavlína Mrůzková

Škola:              SŠ potravinářská, obchodu a služeb, Brno

2 11­13:30

Menübildung
(Speisenfolgebildung)

2 11­13:20

4.5.

1.
3.

6.

2.

Mapa (klikni na obr.)

2 11­13:44

1. + 3. Vorspeisen (předkrmy):
kalte                                                warme

Omelette mit Schinken
Spiegeleier

Würstchen mit Senf

gefüllte Gurken

Schinken in AspikSchinken mit Meerrettich

řešení zpět na mapu

ak
tiv
ita

Rozřaď výrazy do dvou 
sloupečků na základě 
pracovního listu!

klikni na sponku

2 11­13:44

1.+3. Vorspeisen (překrmy):
kalte                                                warme

Omelette mit Schinken

Spiegeleier

Würstchen mit Senf

gefüllte Gurken

Schinken in Aspik

Schinken mit Meerrettich

richtige Lösung
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2. Suppen (polévky)

Welche Suppe kann man den Kindern anbieten?

.....................................................................................................

Welche Suppe kann man nach der Krankheit anbieten?

......................................................................................................

Welche Suppe kann man den Ausländern anbieten?

.......................................................................................................

řešení

ak
tiv
ita

Odpověz na otázky na základě

pracovního listu! Použij pero!

klikni na sponku

2 11­13:44

2. Suppen (polévky)

Welche Suppe kann man den Kindern anbieten?

Tomatensuppe mit Reis, Blumenkohlsuppe ...........

Welche Suppe kann man nach der Krankheit anbieten?

Kraftbrühe, Rinderbrühe, Hühnerbrühe............................

Welche Suppe kann man den Ausländern anbieten?

Kartoffelsuppe, Blutsuppe, Leberknödelsuppe.......................

2 11­13:44

4. Beilagen  (přílohy), Soßen (omáčky),

    Fleischgerichte  (masová jídla)

                              Was gehört zusammen?

Schweineschnitzel                                Kartoffelbrei

Lendenbraten mit Sahnesoße              Knödel

Rindfleisch mit Dillsoße                        Nudeln

Rindfleisch mit Tomatensoße               gekochte Kartoffeln      

Bratklops,Frikadelle (karbanátek)                      Kartoffelsalat

                     
možné řešení

ak
tiv
ita Projdi si pracovní list a pak spoj 

perem masová jídla s vhodnými 
přílohami!

klikni na sponku

2 11­14:56

                              

Schweineschnitzel                                Kartoffelbrei

Lendenbraten Sahnesoße                    Knödel

Rindfleisch mit Dillsoße                        Nudeln

Rindfleisch mit Tomatensoße               gekochte Kartoffeln      

Bratklops,Frikadelle (karbanátek)                      Kartoffelsalat

                     

Mögliche Lösung:     Was gehört zusammen?

2 11­13:44

5. Desserte  (zákusky)  x  Süßspeisen  (moučná jídla)
klikni na sponku

2 11­13:44

6. Getränke  (nápoje)
klikni na sponku
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Aufgabe:  richtige Reihenfolge, schreibe ins Heft alle Beispiele !

                 (du bekommst die Note)

kalte Vorspeise
        Desserte

Menübildung

Hauptgericht

warme Vorspeise

Suppen

1......................................................

2......................................................

3......................................................

4......................................................

5......................................................

ak
tiv
ita

Seřaď jednotlivé chody posloupně a napiš 
jedno praktické ukázkové menu do sešitu

na známky!

Vzpomeň si na právě

probrané pracovní listy!

2 11­13:32

Aufgabe:  richtige Reihenfolge, schreibe ins Heft alle Beispiele !

                 (du bekommst die Note)

kalte Vorspeise

        Desserte

Menübildung

Hauptgericht

warme Vorspeise

1......................................................

2......................................................

3......................................................

4......................................................

5......................................................

Suppen

2 11­17:06

Metodika:
Digitální učební materiál je určený pro jednu vyučovací hodinu, obsahuje 5 pracovních listů, které by měli mít žáci k dispozici před hodinou 
(jedná se o opakovací hodinu, žáci mají materiály z předchozích vyučovacích hodin, lze vytisknout ) a 6 interaktivních her a obrázků z galerie 
SMART  pro zpestření a zefektivnění výuky na téma: Menubildung pro studijní obor  Hotelnictví, jde o mezipředmětové vztahy následujících 
předmětů: Německý jazyk a  Hotelnictví. Pozn. nabízí se provázanost materiálu s materiálem VY_32_INOVACE_CH41_1_16.....20 od stejného 
autora ve stejné sadě DUMů.

Postup práce:

1. Učitel pracuje slide po slidu,

2. snímek 3: název DUMu s ilustračním obrázkem z galerie SMART pro snadnější vstup do tématu,

    snímek 4 : obrázková mapa (obsahuje šest základních hesel ve formě obrázků, na které klikáme a postupujeme ve směru šipky , protože po          
           každém snímku či aktivitě se na mapu vracíme),

3. po kliknutí na obr. 1 se dostáváme na snímek 5  (Vorspeisen: předkrmy), nejdříve projdeme pracovní list 1 , který nalezneme pod odkazem 
kancelářské sponky, teprve potom přejdeme na aktivitu, zadání práce na snímku 5 si můžeme vytáhnout směrem k sobě a zastrčit zase zpět,

aktivita založená na výběru výrazů a rozdělení do dvou skupin, řešení nalezneme pod odkazem        v levém dolním rohu (viz snímek 6  , 
vracíme se zpět na obrázkovou mapu pod následujícím odkazem         (který najdeme vpravo dole na snímku),

4. nacházíme se opět na obrázkovém mapě: opět snímek 4, kliknutím na obr. 2 se nalézáme na snímku 7  (Suppen: polévky), před aktivitou 
opět projdi pracovní list 2 , potom přejdi na aktivitu (odpovědi na otázky), použij kreativní pero, řešení nalezneme pod odkazem v levém dolním 
rohu (viz snímek 8) , vracíme se na mapu kliknutím na odkaz v pravém dolním rohu,

POZNÁMKA:  kliknutím na obr. 3 se probírají opět předkrmy (tentokrát teplé), které jsou obsahem snímku 5 a pracovního listu 1, obr. 3 lze 
vynechat pokud pod odkazem Vorspeisen (předkrmy)  probereme  studené a teplé předkrmy společně,

5. jsme opět na obrázkové mapě: snímek 4, kliknutím na obr. 4 se nalézáme na snímku 9  (Beilagen: přílohy, Soßen: omáčky, Fleischgerichte: 
masové pokrmy), nejdříve projdeme pracovní list  4 , který nalezneme pod odkazem kancelářské sponky, pak přecházíme na aktivitu s použitím 
pera (spoj pokrmy s vhodnými přílohami), řešení (snímek 10 ) pod odkazem v lévém horním rohu, zpět na mapu pod odkazem v pravém dolním 
rohu, aktivita zaměřená na třídění nabitých vědomostí,

6. z obrázkové mapy se dostáváme kliknutím na obr. 5 na snímek 11  ( Desserte: zákusky a Mehlspeisen: moučníky), projděte pracovní list 5  a 
přejděte na aktivitu: třídění výrazů do 2 základních skupin ve formě vírů,špatně zařazený výraz se vrací zpět, okamžitá kontrola, zábavná forma 
výuky, návrat na obrázkovou  mapu pod odkazem v pravém horním rohu,

7. kliknutím na obr. 6 se ocitáme ve snímku 12  (Getränke: nápoje), nejprve projděte pracovní list 6 , potom přejděte na aktivitu ve formě pexesa 
(hledej německý a k tomu odpovídající český výraz, uhodnuté dvojice zmizí ), hra končí s poslední správně uhádnutou dvojicí, aktivita vhodná na 
upevňování slovní zásoby, zábavná forma, naposledy se vracíme na obrázkovou mapu (odkaz v pravém horním rohu) a všímáme si řazení 
jednotlivých obrázků na  mapě a nahlas si zopakujeme  s žáky odpovídající výrazy k obrázkům  ve směru hodinových ručiček,

8. pokračujeme snímkem 13 (aktivita s písemným domácím úkolem do sešitu na znánky), sestavení správného pořadí Menu a uvedení 
praktických příkladů (viz domácí úkol), nabídka možného řešení pod odkazem v pravém dolním rohu (viz snímek 14).

2 11­16:56

Toto dílo obsahuje citace v souladu s § 31 odst. 1 písm. c) zákona č. 121/2000 Sb., o právu 

autorském a může být použito výhradně při vyučování.

LITERATURA
SMOLKA, Karel . Deutsche Fachausdrücke. Pracovní sešit. SŠPOS Brno, Charbulova 106, Brno: 

1.vyd. 2010. 48 s.  



Přílohy

1.docx

2.docx

4.docx
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1.Vorspeisen

kalte Vorspeisen (studené předkrmy)

Kaviareier ……………………kaviárová vejce

Eiersalat ……………………..vaječný salát

[bookmark: _GoBack]gefüllte Tomaten…………plněná rajčata

Ölsardinen ………………….sardinky v oleji

Schinkenwurst …………….šunkový salám



warme Vorspeisen (teplé předkrmy)

panierter Käse…………………….smažený sýr

e Omelette…………………………….omeleta

Rühreier mit Speck……………..míchaná vejce se slaninou

Würstchen mit Senf……………párek s hořčicí
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2. Suppen (polévky)

Zwiebelsuppe ……………….cibulačka

Knoblauchsuppe……………..česneková

Blumenkohlsuppe…………květáková

Selleriesuppe…………………celerová

Tomatensuppe……………..rajská

Linsensuppe…………………čočková

Erbsensuppe………………..hrachová

Bohnensuppe……………..fazolová



Blutsuppe…………………zabíjačková polévka

[bookmark: _GoBack]Kraftbrühe……………….silný vývar

Hühnerbrühe……………kuřečí vývar

Rinderbrühe mit Teigwaren………..hovězí vývar s těstovinami

Hühnersuppe mit Nudeln…………..slepičí polévka s nudlemi

Kuttelflecksuppe………………………..dršťková

Leberknödelsuppe………………….polévka s játrovými knedlíčky
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4.

 Beilagen (přílohy):

Salzkartoffeln ………………………..vařené brambory

gekochte Kartoffeln………………..vařené brambory

Pommes frites……………………….hranolky

Kartoffelkloss, Kartoffelknödel…………..bramborový knedlík

Kartoffelsalat ……………………….bramborový salát

gekochter Reis…………………….vařená rýže

Teigwaren, Nudeln………………těstoviny, nudle

Hülsenfrüchte………………………luštěniny

Semmelknödel…………………….houskový knedlík

Soßen, Saucen (omáčky):

Dillsauce ……………………koprová

Sahnesauce………………..smetanová

Tomatensauce……………rajská

Pilzsauce……………………houbová

Tatarensauce……………...tatarská

Fleischgerichte:

Lendenbraten mit Sahnesoße ……………..svíčková na smetaně

Schweineschnitzel……………………………….vepřový řízek

Mährischer Spatz………………………………..moravský vrabec

[bookmark: _GoBack]
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[bookmark: _GoBack]5. Süßspeisen (močná jídla)

Pflaumenknödel mit Mohn ……………..švestkové knedlíky s mákem

Apfelstrudel…………………………………….jablková závin

Napfkuchen…………………………………….bábovka

Mohnkuchen…………………………………..makovec

Pfannkuchen mit Konfitüre………………koblihy se zavařeninou

Desserte

Sachertorte ……………………………………Sachrův dort

Pariser Torte…………………………………...pařížský dort

Schokoladentorte…………………………….čokoládový dort

Nusstorte………………………………………..oříškový dort

Linzer Kuchen …………………………………linecký koláč

Linzer Torte……………………………………..linecký dort

Windbeutel……………………………………..větrník
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6. Getränke (s Getränk,e: nápoj)

- kalte                                                - alkoholfreie

- warme                                            - Mischgetränke

- alkoholische



Bier: dukles                                        Lagerbier

 (pivo)helles                                         Dosenbier

Wein: Weißwein                               Schaumwein

(víno)  Rotwein                                   Glühwein

Cognac ………….koňak                       Aprikosenschnaps

Wodka …………vodka                         Kirschwasser

Sliwowitz ……..slivovice                     Karslbader Becherbitter

Kaffee (káva):

schwarzer Kaffee, weißer Kaffe, Kaffee mit Sahne, Eiskaffee, Mokka

Tee (čaj): russicher Tee, englischer Tee, Tee mit Milch

[bookmark: _GoBack]Milch ……………………………mléko

Sahne……………………………smetana

Buttermilch…………………..podmáslí

Kakao……………………………kakao

Sodawasser, Mineralwasser……………sodová, minerální voda

Limonade, Saft………………………………limonáda,šťáva
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