
VY_32_INOVACE_Ch41_1_08_I­tabule_Speisekarte.notebook

1

June 23, 2013

VIII 25­9:57

VÝUKOVÝ MATERIÁL
ZPRACOVANÝ V RÁMCI PROJEKTU

Pořadové číslo projektu:   CZ.1.07/1:5.00/34.0415 Inovujeme,inovujeme

Šablona: 41                                              Sada: 1

DUM: 8

Ověření ve výuce: Německý jazyk           Třída: HT 4

                                                                  Datum:  25. 8. 2012

VIII 25­9:57

8. Speisekarte

Předmět: Německý jazyk

Ročník: čtvrtý 

Klíčová slova: kalte Vorspeisen, warme Vorspeisen, Suppen,
                       Hauptgerichte, Gerichte auf Bestellung,
                       Beilagen, Salate, Nachspeisen

Jméno autora: Mgr. Pavlína Mrůzková

Škola: SŠ potravinářská, obchodu a služeb, Brno

VIII 24­9:24

Speisekarte (Video)

obrázek 1 obrázek 2

VIII 24­10:01

obrazek 3

VIII 25­7:53

      Speisekarte ­ jídelní  lístek
e Speise,n 

s Gericht,e

kalte Vorspeisen                                   studené předkrmy                            

Suppen                                                  polévky

warme Vorspeisen                                 teplé předkrmy

Hauptgerichte                                        hlavní pokrmy                                                                         

Speisen auf Bestellung                          jídla na objednávku

Beilagen                                                 přílohy

Salate                                                     saláty

Nachspeisen                                          moučníky

VIII 25­8:10

Vorspeisen
kalte Vorspeise

Tomate  mit Schinkenschaum gefüllt

Kaviareier

Paprika   mit Nivacreme gefüllt

Schinkenröllchen mit Meerrettichschlagsahne

rajče plněné šunkovou pěnou

vejce s kaviárem

paprika plněná nivovým krémem

šunková rolka s křenovou 

šlehačkou

obrazek 4
obrazek 5
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warme Vorspeise

überbackenes Brokkoli

gekochter Spargel

gemischtes Gemüse

zapékaná brokolice

pošírovaný chřest

míchaná zelenina

obrazek 6
obrazek 7

VIII 25­9:26

Richtige Reihenfolge im Menu:

VIII 25­9:20

Kalte oder warme Vorspeise ?

VIII 25­8:48

Suppen
Rinderbrühe mit Hausmachernudeln

Rinderbrühe mit Leberreis

Hühnersuppe

Blumenkohlsuppe

Kartoffelsuppe

Kulajdasuppe

Gulaschsuppe

hovězí vývar s domácími nudlemi

hovězí vývar s játrovou rýží

slepičí vývar

květáková polévka

bramborová polévka

kulajda

gulášová polévka

obrazek 8 obrazek 9

VIII 25­9:30

Masový nebo zeleninový vývar ?

VIII 25­9:01

Hauptgericht   
Lendenbraten mit Sahneso3e

gefüllte Fleischroulade

Mährischer Spatz

Brathähnchem mit Paprika

svíčková na smetaně

španělský ptáček

moravský vrabec

kuře na paprice

obrazek 10
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Speisen auf Bestellung
Wiener Rostbraten

Naturschweineschnitzel

gegrillte Schweinsleber

Schweinefleisch am Spie3

Schweinerippchen vom Rost

Beefsteak mit Ei

biftek s vejcem 

vídeňská roštěná 

přírodní vepřový řízek 
játra na roštu 

vepřový špíz 

žebírko na roštu 

ŘEŠENÍ

VIII 25­9:43

Fragen:

VIII 25­9:10

Speisen auf Bestellung
Wiener Rostbraten

Naturschweineschnitzel

gegrillte Schweinsleber

Schweinefleisch am Spie3

Schweinerippchen vom Rost

Beefsteak mit Ei biftek s vejcem 

vídeňská roštěná 

přírodní vepřový řízek 

játra na roštu 

vepřový špíz 

žebírko na roštu 

ZPĚT

1 29­18:10

Metodika:
Digitální výukový materiál je určený pro jednu vyučovací hodinu. 

Obsahuje 5 interaktivních her a 10 obrázků a další obrázky z galerie SMART  na téma: Speisekarte  pro 
studijní obor  Hotelnictví, jde o mezipředmětový vztah následujících předmětů: Německý jazyk a Hotelnictví.

Postup práce:

1. snímek 3: ilustrační obrázky pro snadnější vstup do tématu,

    snímek 4:  praktická ukázka jídelního lístků, námět ke krátké konverzaci (např. was kostet .....?),

    snímky5+6+7: nabízí konkrétní výukový text ( obsah jídelního lístku+studené předkrmy+teplé předkrmy), 

2. následují dvě interaktivní hry:

    snímek 8: aktivita­jak se správně řadí jídla v jídelním lístku? (jednotlivé pojmy táhneme prstem, okamžitá 
      kontrola),

    snímek 9: hra ve formě víru, co je teplý a studený předkrm? správně zařazený výraz vír spolkne, 
      nesprávný výraz vír nepropustí, okamžitá kontrola, hra na druhy předkrmů, procvičování 
      tématické slovní zásoby,

    snímek 10: konkrétní výukový text (polévky), navazuje snímek s další interaktivní hrou:

    snímek 11: hra ve formě známého víru, co je masový a co zeleninový vývar? správný výraz vír spolkne, 
 nesprávný výraz vír nepropustí, okamžitá kontrola, tématická slovní zásoba,

3. snímek 12: konkrétní výukový text (příklady hlavních jídel s obrázky), následuje interaktivní hra:

    snímek 13: přiřazování českých výrazů (hlavní jídla) k danýn německým, výběr z nabídky, řešení najdeme 
        pod odkazem vpravo dole  (viz snímek 15), tématická slovní zásoba,

    snímek 14: aktivita ve formě kvízu (otázky s praktickými příklady z jídelního lístku), zábavná forma shrnutí 
 celého tématu, okamžitá kontrola.

VIII 24­9:46

Zdroje:
obrazek 1: http://www.google.cz/imgres?
q=Essen&hl=cs&as_st=y&as_rights=1&biw=1280&bih=646&tbm=isch&tbnid=EFi2UyMBJniicM:&imgrefurl=http://www.jugendsozial.de/%3Fp
%3D637&docid=YmMCUPrJPf6mBM&imgurl=http://www.jugendsozial.de/wp­content/uploads/2011/04/
Essen.gif&w=420&h=399&ei=MDE3UI_ZJMTQsgb1rIGYCw&zoom=1
obrazek 2: http://www.google.cz/imgres?
q=Essen&hl=cs&as_st=y&as_rights=1&biw=1280&bih=646&tbm=isch&tbnid=Q7fZdKqlEoEj5M:&imgrefurl=http://www.gasthaus­zur­
bifurkation.de/index.php%3FPageID%3D330&docid=VCI­d5k9vjRMXM&imgurl=http://www.gasthaus­zur­bifurkation.de/images/330/teller
%252520essen.jpg&w=620&h=390&ei=MDE3UI_ZJMTQsgb1rIGYCw&zoom=1
obrazek 3: http://www.google.cz/imgres?
q=Speisekarte&hl=cs&as_st=y&as_rights=1&biw=1280&bih=646&tbm=isch&tbnid=Z_88B05EgJmUJM:&imgrefurl=http://www.zentrale­
kisdorf.de/speisekarte/index.html&docid=lqzgmf6yc__6eM&imgurl=http://www.zentrale­kisdorf.de/images/
im03c1989d3d0f8ad01.jpg&w=452&h=640&ei=TDQ3UNbULYnRsgbvkoCoBg&zoom=1

obrazek 4: http://www.google.cz/imgres?
q=Kaviareier&hl=cs&as_st=y&biw=1280&bih=646&tbm=isch&tbnid=53EtI7xiOx5MLM:&imgrefurl=http://www.hochzeits­kaufhaus.de/html/
cafe_weinberg_2.html&docid=xQBujTYK7gZygM&imgurl=http://www.hochzeits­kaufhaus.de/assets/images/db_images/
db_KaviareierEG2.jpg&w=400&h=266&ei=cW44UMqpCIj2sgbD7IDoDg&zoom=1

obrazek 5: http://www.google.cz/imgres?q=Schinkenr
%C3%B6llchen&hl=cs&as_st=y&biw=1280&bih=646&tbm=isch&tbnid=WcGbyftgVEFsKM:&imgrefurl=http://kuechenruf.blog.de/2006/06/29/
schinkenrollchen~921637/&docid=XrHKQeokOUNGlM&imgurl=http://data2.blog.de/media/
898/838898_c6bdd291fb_m.jpeg&w=500&h=298&ei=lG84ULKdKcbitQbjmoD4DA&zoom=1

VIII 25­8:09

obrazek 6: http://www.srecepty.cz/recept/zapekana­brokolice­s­brambory
obrazek 7: http://www.google.cz/search?
as_st=y&tbm=isch&hl=cs&as_q=obrazky&as_epq=&as_oq=&as_eq=&cr=&as_sitesearch=&safe=images&tbs=sur:fc&biw=1280&bih=646&sei=
SHI4ULHaHc7gtQahvICABw#hl=cs&as_st=y&tbm=isch&sa=1&q=po%C5%A1%C3%ADrovan%C3%BD+ch%C5%99est&oq=po
%C5%A1%C3%ADrovan%C3%BD+ch%C5%99est&gs_l=img.3...7953.18922.0.20563.17.2.0.0.0.0.1375.1829.4­1j7­1.2.0...0.0...1c.
7OmVfCrukOc&bav=on.2,or.r_gc.r_pw.r_qf.&fp=d64212a61ebe2d6f&biw=1280&bih=646
obrazek 8: https://de.123rf.com/photo_12657453_rinderbr­he­mit­nudeln­und­fleisch.ht
obrazek 9: http://www.gemeinde­pliezhausen.de/kochbuch/?p=55
obrazek 10: http://de.czechspecials.com/specialitaet/lendenbraten­lungenbraten­mit­sahnesauce/
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Toto dílo obsahuje citace v souladu s § 31 odst. 1 písm. c) zákona č. 121/2000 Sb., o právu 

autorském a může být použito výhradně při vyučování.

SMOLKA, Karel . Deutsche Fachausdruecke. Brno: 1.vyd. 2010. 48 s. Pracovní sešit. 
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